MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE zwy ey o b

Tarte au fromage

Omelette Poisson pané EE2

Haricots verts

Pommes vapeur

Yaourt sucré

Fruit de saison Compote de pommes

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites
maison
- * Plat contenant du porc

© Plat Végétarien
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Py Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique : INFORMATIONS: :
@Lﬂbel Rouge MSC PEche Durable I Sauce hongroise : fomates, poivrons, carottes, céleri, paprika |
- |
V" Viande Bovine Frangaise I Haute Valeur Environnementale |
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“f‘ﬂ Produits Locaux Appellation d'Origine Protégée | S/P:Sans Porc  S/V: Sans Viande
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e MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE P Ky

Tomates Paté en crolite de volaille CEuf dur mayonnaise
Lasagnes Bolognaise (pc) T Nuggets de poisson é Boulettes végétale a la tomate
Purée Purée de carottes (%

Yaourt aux fruits

Fruit de saison Tarte aux pommes

S/V : Concombre d la menthe

S/V : Lasagnes végétarienne

pat Plat Fait Maison INFORMATIONS:

@ Label Rouge

WI Viande Bovine Frangaise

—
?@'& Produits Locaux

@ Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Bislogique

MSC Péche Durable

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

Appellation d'Origine Protégée -* Plat contenant du porc
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Haute Valeur Environnementale : S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande
I
I
I
I
-



armor cuisine

la cvisine traditionnelle av rervice de la collectivité @, )

e % A9 %
c YO ge o i
“"‘1‘”:” ’b 'n“lfﬂ.‘

SEMAINE 20 - DU 12 AU 16 MAI 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Crépe au fromage Carottes rapées [ Melon
. s . - > . Tajine de poisson pdt et olives (Pc)
Galopin de veau a I'échalotte Chipolatas grillées™ ) Croustillants au fromage J P P -
Gratin dauphinois Résti aux légumes Coquillettes F3
Yaourt aromatisé Tomme de Pyrenes
Créme dessert chocolat Muffin Fruit de saison [
S/V : Poisson pané ‘
S/V: Pané blé tomates mozzarella S/P : Saucisses de volaille grillées
Pa§ . . . . . . .
Plat Fait Maison m Produit Issue de I'Agriculture Biclogique
_ INFORMATIONS :
lf.?? Label Rouge MSC Péche Durable
= Viande Bovine Frangaise & Haute Valeur Environnementale
iy, ] s B . . S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande
w\f! Produits Locaux t@ Appellation d'Origine Protégée - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

\o Plat Végétarien -* Plat contenant du porc
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SEMAINE 21 - DU 19 AU 23 MAI 2024

Salade Grecque Melon

Omelette Paupiette de dinde au jus Burger de veau a la moutarde Aiguillettes de poisson aux céréales

Pommes Rissolées

Fromage frais aux fruits

Galette pur beurre

Jeunes carottes confites

Fruit de saison

Ebly

Ananas au sirop

Haricots verts

Coulommiers

Liégeois chocolat ¢

S/P : Saucisses de volaille

S/V : Falafel en s
S/V : Poisson en sauce /V : Falafel en sauce

Pa | Plat Fait Maison

@ Label Rouge

‘?: Viande Bovine Frangaise |

Produit Issue de 'Agriculture Biologigue
INFORMATIONS:

MSC Péche Durable ) . . .
Salade grecque : concombre, tomates, féta, oignons rouges, olives noires

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

Prgn

0 i S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces
L@ Produits Locaux

d'accompagnement sont faites maison

% *
{g} Plat Végétarien Plat contenant du porc




DMOLERIAS MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE q;:g‘;

SEMAINE 22 - DU 26 AU 30 MAI 2025

Melon vert Tomate vinaigrette Ebly cocktail
Boulettes de beeuf sauce au curry Médaillon de merlu beurre blanc
Lasaghes végétariennes (pc)
Pommes noisettes Gratin d'épinards 45
s 7z
7z
Emmental Jo u]b Fromage blanc sucré
/
ol

Créme dessert caramel Compote de pommes [}
S/V : Boulettes de sarrasin

2L plat Fait Mai Pd'fI de I'Agriculture Biolagi
at Fait Maison P Produit Tasue de tAgriculture Biologique

% Label Rouge

‘?: Viande Bovine Frangaise

INFORMATIONS:
» MSC Péche Durable

Haute Valeur Envirennementale
S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande

L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc

Prgpg
wspmduifs Locaux Appellation d'Origine Protégée

s
'\@:‘ Plat Végétarien
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Pomelos en quartier

Saucisses de Strasbourg*

Coquillettes

Compote pommes fraises

S/P : Saucisses de volaille
S/V : Pané fromager

Saucisson & |'ail*

Hachis parmentier (pc) %/ £

Petit suisse aux fruits

S/P : Terrine de poisson
S/V : Terrine de poisson / parmentier de
poisson

Carottes rdpées 45

Boulettes végétales et

lentilles garnies (pc) 5

Craisillon aux pommes

Pavé de poisson napolitain

S

Gratin de courgettes '«

W)

o

i

Saint Nectaire

Fruit de saison [

A piat Fait Mai
a ai aison

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

@ Label Rouge B MSC Péche Durable

v..l Viande Bovine Frangaise

i)

FRO0gpr
Ltf‘ﬂvr‘? Produits Locaux

@ Plat Végétarien

Haute Valeur Environnementale

@ Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:

S/P Sans Porc  S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc




armor cuisine

la cvisine traditionnelle av rervice de la collectivité

SEMAINE 24 - DU 09 AU 13 JUIN 2025

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

Tarte au fromage

Cordon bleu

Haricots verts

S/V : Poisson pané

Fruit de saison [

Pastéque [

Mixed grill *

Taboulé & FIi

Yaourt & boire

S/P : Mixed grill sans porc
S/V : Poisson pané

Fe

[Sasary

Carottes rdpées

Omelette

Réstis aux légumes

Mousse au chocolat

\

48]

P\ Plat Fait Maison
’{)E? Label Rouge

WS ~
" Viande Bovine Frangaise
=~

Loty Produits Locaux f@
— b

\0 Plat Végétarien

Produit Issue de I'Agriculture Biologique

ES¥2 MSC Péche Durable

Haute Valeur Environnementale

Appellation d'Origine Protégée

INFORMATIONS:
Mixed grill* : chipolatas, merguez

S/P: SansPorc  S/V: Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc
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tocuine rachtonselc o seie d o colctite MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE
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Pastéque Marbré de saumon sauce cocktail Melon charentais Carottes rdpées [
Jambonneau aux petits [égumes* Fish and chips (pc) Filet de poulet réti
Raviolinis ricotta épinards (pc)
Beignets de brocolis Ratatouille et pommes de terre -5

Yaourt aux fruits

Fruit de saison Eclair au chocolat Fruits de saison

S/P : Réti de dinde
S/V : Falafel en sauce

S/V : Poisson poélé au beurre

© Plat Végétarien

Lol e e e e e B T B ] 1
A piat Fait Mai Produit Issue de ' Agriculture Bialogi : I
a’ ar aison o ur ssue de ricu’ re oilo Ique
-= 4B g agiq | INFORMATIONS: I
= - Fish and chips : beignets de poisson, frites, sauce tartare
@ Label Rouge E MSC Péche Durable 1 g P f 1
I
- o 1
V' | Viande Bovine Francaise ‘:\%}' Haute Valeur Environnementale 1 5/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande I
i, | - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
/" Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée | 1
-7 Plat contenant du porc 1
|
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armor cvuisine
tocoine adtonsele ausetee de o colletie K MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Betteraves (stock) Melon P
Boulette de poulet fagon kefta .. A Haché de cabillaud sauce au citron
Raviolis au beeuf gratinés (pc) " L, " A
Couscous "boulettes végétales" (PC)
(stock)
N N . Pt
Courgette a la créeme Purée =
Fromage frais aromatisé P Buchette
Fruit de saison Fruit de saison Patisserie Compote de pommes (stock)
S/V : Falafel en sauce S/V : Raviolis au fromage !
Pl Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique INFORMATIONS:
@ Label Rouge MSC Péche Durable
s . i . S/P: Sans Porc  S/V : Sans Viande
Viande Bovine Frangaise Haute Valeur Environnementale
Py - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
i'?'34|‘.__,u-,"Pr‘n:'t:luifs Locaux Appellation d'Origine Protégée

-* Plat contenant du porc
“ Plat Végétarien




armor cvuiszine
NG MENUS ECOLE MAISONCELLES EN BRIE

SEMAINE 27 - DU 30 juin AU 04 Juillet 2025

Melon [}
, N -
CEufs durs [ Haché de beeuf a la tomate % Pl (p) -3 Jambon *
aélla (pc .
pe) = Salade surprise
Epinards a la créme Penne
Yaourt aromatisé 24 Tomme blanche Petit Louis
Palet breton Fruit de saison Fruit de saison
S/P : Jambon de dinde
S/V : Poi é S/V : Paélla de |
olsson pane aélla de lamer (pc) S/V : Salade de pétes au thon (pc)
[mmmm—mmmm e e e e m e —— - -
_‘% Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biclogique INFORMATIONS:

@ Label Rouge B2, MSC Péche Durable

‘?:I Viande Bovine Frangaise

Salade surprise : pdates, tomates, mdis

Haute Valeur Environnementale

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison
- * Plat contenant du porc
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S/P: Sans Porc  S/V: Sans Viande 1

1

1
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\QJ Plat Végétarien I



